Charakteristika RETIGO Sokovych zchlazovaci|zmrazovaci

Zakladni charakteristika
Skladujte smazené ¢i pecené pokrmy. Diky specialnimu odvlhéeni komory budou vzdy krupavé
Celkové provedeni z uslechtilé oceli AISI 304
Dotykové ovladani
Elektronické mikropocitacové fizeni
Hygienicky vnitni prostor se zaoblenymi rohy pro lepsi cirkulaci vzduchu a snadné cisténi
Optimalni rovhomeérnost teploty ve vnitfnim prostoru
Snadno vyjimatelna sonda pro méreni teploty v jadre potraviny
Automaticky prechod do rezimu konzervace po ukonceni zchlazovaciho, resp. zmrazovaciho cyklu

Typy Sokového zchlazovani|zmrazovani

STANDARDNI (SOFT) ZCHLAZOVANI INTENZIVNI (HARD) ZCHLAZOVANI

Cas k dosaZeni +3 °C je cca 90 minut Cas k dosaZeni +3 °C je cca 90 minut

+90/+3 °C +90/+3 °C

STANDARDN{ (SOFT) ZMRAZOVAN( INTENZIVNI (HARD) ZMRAZOVAN(

Cas k dosazeni -18 °C je cca 270 minut Cas k dosazeni -18 °C je cca 270 minut

+90/-18 °C +90/-18 °C

Tento cyklus zmrazi p:)travinu homoaenné, tzn. ze je vhodny pro mra- Tento cyklus je vhodny pro polotovary, syrové potraviny nebo cerstvou
Zeni potravin, které nemohou byt vystaveny teplotnimu Soku nebo jsou zeleninu a ovoce. Umozni vam skladovat tento druh potravin libovolné
slozeny z vice ingredienci. Napf. ryby, morské plody. dlouhou dobu a mit ho vzdy k dispozici.

Modely a vybaveni RETIGO sokovych zchlazovaéii| zmrazovaéi

Model Comfort - BC 511C, BC 511STC, BC 1011C, BC 1411C, BC 2011C, BC 4011C

- IdedIni kombinace Gspory penéz, vykonu a spolehlivosti

- Vzduchem chlazend kondenzacni jednotka

- 60 mm polyuretanova pénova izolace (40 kg/m?)

- Automaticka kontrola chlazeni a mrazeni dle mnoZstvi
a typu vloZené potraviny

- Mozné manudlni nastaveni Soft a Hard chladicich a m

- Moznost 99 programii

- Teplotni sonda

- USB rozhrani

Model Practic - BC 411P, BC 511P, BC 1011P, BC 1411P
i
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Lan 2310, PS 43
756 64 RoZnov pod RadhoStém
tel.. +420 571 665 511
fax: +420 571 665 554
e-mail: prodej@retigo.cz

hot line:
obchod: +420 571 665 532, +420 571 665 531, servis: +420 571 665 560, +420 571 665 561, adborny kuchai: +420 734 751 061
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zchlazovace | zmrazovace

) MODELOVA RADA

Comfort
Tuto otazku si mohou klast snad jen priznivci rychlého obcerstveni. Gurmani jako my velmi dobre védi, Zze uspo-

kojit najednou vétSi mnozstvi rozlicnych chuti v kratkém Case bez sahodlouhého vyvarovani, pti dodrzeni vysoké

kvality a bezpecnosti pfipravovaného pokrmu, Ize pravé jen pomoci Sokového zchlazovace RETIGO.

Rychlym zchlazenim pfedvarenych pokrmd predchazime nezadoucimu mnoZeni mikroorganismd. Takto zchlazeny
pokrm si uchovévé svoji prirozenou vihkost, barvu, chut i aroma a je tak v T vykouzlit tsmév a dobrou
pohodu u vsech nedockavych stravnikd.

Hlavni vyhody RETIGO Sokovych zchlazovacii | zmrazovacii

Vhodné reSeni pro systém odlozeného vydeje jidel. Podle planu se dopredu uvari vétsi mnozstvi jidel, které
se ihned po uvareni zchladi v Sokovém zchlazovaci a poté se skladuje dle potfeby az 5 dndi. Zchlazené jidlo
se pred podavanim pribézné regeneruje v regeneratoru nebo konvektomatu.

Tento zplsob Upravy pokrml nam zabezpecuje snadnéjsi dodrzovani norem HACCP a minimalizaci rizika

kontaminace pokrmU bakteriemi. Practic

Pfedvareny a zchlazeny pokrm nam v dobé Spicek vydeje usnadnuje a urychluje vydej jednotlivych jidel.
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PestiejSi menu

BC 411P BC 511 P/C BC511STC BC 1011 P/C BC 1411P/C BC 2011C BC 2021C
Vysoka kvalita pokrmid a menSi hmotnostni ztraty Pocet zasuvi 4 78500y GN1/1 5 z8suvi GN1/1 5 zasuvil GN1/1 10 zasuvi GN1/1 14 78suvil GN1/1 20 zasuvil GN1/1 20 zasuvi GN2/1

Kapacita na zchazovan +90°C > +3°C
Kapacita na znrazovani +90 ° > -18°C
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